Palacsinta

karamellizalt almaval es korteével

4 személyre

4 tojas 1 vaniliarad kikapart belseje
2 ek cukor 1 alma

1 tk suitépor 1 korte

350 ml tej 2 ek barna cukor

300 g liszt 1 csipet fahéj
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SHARING EXPERTISE

Desszert

A palacsinta elkészitéséhez...

Egy talban keverje dssze a tojasokat, a cukrot, a siit6-
port, a tejet, a lisztet és fél vaniliarud kikapart belsejét.
Egy tapadasmentes serpeny6ben slisson négy nagy
palacsintat.

Karamellizalt gyiimoleskompot...

Magozza ki a gylimdlcsoket, és vagja szeletekre. Fézze
vizben al dente keménységiire. Ontse le a vizet, és egy
tapadasmentes serpeny6ben karamellizalja a gyiimol-
csoket barna cukorral, fahéjjal és fél vaniliarud kikapart
belsejével. Talalja a forrd palacsintakkal, és azonnal
szolgalja fel.




